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Grote Markt 5,
8370 Blankenberge

Tel.:050/41 83 84

Fax: 050/42 88 53
www.panda88.be
pandal@telenet.be

MEENEEMPRIJSLIJST

Dagelijks geopend van 11:30 tot 15:00
en
van 18:00 tot 24:00

Enkele van onze sterke punten:

- 130 zitplaatsen
- Makkelijk parkeren
Speciale menu voor groepen
Gezellig overdekt zonneterras
leuke geschenkjes voor jarigen
Tijdens werkdagen keuze dagschotel
Ideaal voor AL uw familie- en personeelsfeesten
Sfeervolle inrichting, voorzien van airconditioning



SOEPEN - POTAGES

1. Kippensoep - Potage au poulet ...............oeeeveeiiieieiiiiiieeeiiieees o 3.50
2. Tomatensoep - Potage aux tomates ............cceeeeeeeeeueniiiieeaenenns o 3.50
3. Vogelnestjessoep - Potage nid d’hirondelles ................cccceeeeeeee . 3.50
4. Champignonsoep - Potage aux champignons ..............cccccccuvuue ... 4.00
5. Bamboesoep - Potage aux bambous .............ccoeeeeeeeeiiiiiinnennnnns 4.00
6. Pikante zuursoep - Potage petit piquant ...............coeeeeeiieeeennnnn . 4.50
7. Soep van het huis - Potage de lamaison ..............ccccceeeeeeeeennenn 4.50
8. Wan tan soep - Potage aux raviolis de porc..............cuuuueeieeeeanennn . 5.00
9. Maissoep met krab - Potage aux mais et crabe ...........ccceeeeeeeeen .. 7.00

VOORGERECHTEN - PETITS PLATS

10. Loempia met kip - Croquette de soya au poulet ....................... ... 3.50
11. Loempia met krab - Croquette de soya au crabe ..................... .. 4.00
12. Mini loempia’s (4 stuks) — 4 Mini rouleaux de printemps .......... ... 6.00
14. Sate ajam (kippebrochette 2 stuks) — 2 Brochettes de poulet .. 5.00
17. Chinese hors d’oeuvre - Hors d'oeuvre chinoise ............ccc..... .. 9.50
18. Scampi’s met Chinese barbecuesaus ............cccccooeiiviinnnnn .. 9.50

Scampis a la sauce barbeque chinoise

19. Droog gebakken, pittige kikkerbilleties ...........cccoooevvveiinnnnn ... 8.50
Cuisses de grenouilles séches petit piquantes

20. Gebakken kikkerbilletjes in looksaus ............cccccceeeeeeeeeeeens 8.50
Cuisses de grenouilles aux oignons et a I'ail

21. Gebakken scampi’s met boter en 00K ............coovviiiiiiiinnnns o 9.50
Scampis aux oignons et a l'ail



SPECIALITEITEN - SPECIALITES *

G I €10 ] N = 7 @ 4 11.00
Kippeblokjes in gon-baosaus
Poulet a la sauce petit piquante gon-bao

O T N O o Y 16.00
Scampi’s in barbecuesaus
Scampis a la sauce barbeque

K3, HAA LOK Lo e 16.00
Scampi’s bereid in boter en look
Scampis a la sauce a l'ail

K4. TAUSTYONG YU oo e e e 13.00
Inktvis in zwarte bonensaus
Calamars a la sauce aux haricots noirs

K5. LOK TIN KA L e e e e 14.00
Kikkerbilletjes in looksaus
Cuisses de grenouilles a l'ail

KB.  SAM YOEK ...ttt e e annea e 15.50
Runde- en varkenslapjes en kippeblokjes in gon-baosaus
Boeuf, du poulet et du porc a la sauce gon-bao

K7.  TONG KOE NAU ...ttt e e e e e e raa e e e e e 16.00
Ossenhaas met Chinese champignons
Filet de boeuf aux champignons Chinoises

K. SAM Sl M. e 17.00
Assortiment van zeevruchten in gon-baosaus
Assortiment de fruits de mer a la sauce Gon Bao

KO.  SANG KWAK ..ottt et e e e e e e e eeaaas 18.00
Tongrolletjes, krab en garnalen in zoete, licht pikante saus
Filet de sole, du crabe et de scampis a la sauce petite piquante

K10, SAM CZA TAA HA A oo 18.00
Gamba’s in barbecuesaus
Gambas a la sauce barbeque

K11. SJOU JEN TAA HAA et 18.00
Droog gebakken, pittige gamba’s
Gambas sautées et petit piquantes

K12, SAMBAL HAA. ... e 18.00
Scampi’s in zeer pikante chilisaus
Scampi’s a la sauce trés piquante
* met gebakken rijst
* avec riz sauté



EENDGERECHTEN - PLATS DE CANARD *

22. Gebraden eend met sinaasappelsaus .........cccccceeeeeeeeneenn, .
Canard réti a la sauce d’ orange

23. Gebraden eend met ananas en zoetzure saus ................. )
Canard réti a la sauce aigre-douce et ananas

24. Gebraden eend met Chinese champignons ...................... )
Canard r6ti aux champignons chinoises

25. Gebraden eend met uien en 00K .......ooueeeiieeiiiiieieeee, )
Canard réti aux oignons et ail

26. Gebraden eend in pikante bali-saus ..............cccccoeeeeiii, .
Canard réti a la sauce bali

27. Gebraden eend met verschillende groenten ..................... .
Canard réti aux légumes

28. PeKing €end ......coooviiiiiiiie .
Canard laqué

GROENTENGERECHTEN - PLATS DE LEGUMES *

29. Chop-Shoy met kip - Légumes au poulet .............ccccceeeeeeenn.
30. Chop-Shoy met varkensvlees - Légumes au porc ...............
31. Chop-Shoy met rundelapjes - Légumes au boeuf .................
32. Chop-Shoy met scampi’s — Légumes aux scampis............ .... )

33. Chop-Shoy « PANDA » - Légumes a la maison......................

KIPGERECHTEN - PLATS DE POULET *

K7 (] oI Y .
Poulet découpé a la sauce curry

35. Kippeblokjes met ananas in zoetzure saus ....................... .
Poulet découpé a la sauce aigre-douce et ananas

36. Kippeblokjes in deeg met zoetzure saus ...........cccceeeveneenn. .
Poulet en péte a la sauce aigre-douce

37.Kippeblokjes met champignons ...........cccccceeeiieiiiiiiieeiiinnnn. )
Poulet découpé aux champignons

38. Kippeblokjes in zwartebonensaus............cc.cccceeeviiiiiinnnnnn.n. .
Poulet a la sauce aux haricots noirs

39.Kippeblokjes in loOKSauUS ...........ccoeeeeeiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeen )
Poulet découpé sauce a l'ail
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VARKENSVLEES GERECHTEN - PLATS DE VIANDE DU PORC*

40. Babipangang ........ooieiiiiii 11.00
Reepjes varkensvlees in lichte pikante, zoetzure saus
Viande de porc laquée a la sauce petit piquant

41. Varkenslapjes in CUIMYSAUS ..............uuueuuummmmmmminieiiiiniieinnnes . 11.00
Viande de porc a la sauce curry

42. Varkensribbetjes in looksaus ...........cccoooviiiiiiiiiiiieieien. . 11.00
Bouts de cétes a la sauce a l'ail

43. Varkensribbetjes in barbecuesaus ...........cccccooeeeiiieiiiinnnnns . 11.00
Bouts de cétes a la sauce barbeque

SCAMPI’S - SCAMPIS*

46. Scampi’s in zwarte bonensaus ............ccoeeveieeeiiiiieeeeeeenenn. . 15.00
Scampis a la sauce aux haricots noirs

47. Scampi’s met Chinese champignons ...........cccceeeeeevvevnnnens ) 15.00
Scampis au champignons chinoises

48. Scampi’'s met champignons .............ccccveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiins . 15.00
Scampis aux champignons

49, Scampi’s in tomatensaus ..........cccoooeeiiiiiiiiiiiee ) 15.00
Scampis a la sauce tomate

50. Scampi’s IN CUITYSAUS ........coeeviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee . 15.00
Scampis a la sauce curry

51. Scampi’s in zoetzure Saus .........cccccccciiiiiiee e ) 15.00
Scampis a la sauce aigre-douce

52. Scampi’s in gon-baosaus ...........ccccciiiiiiiiii . 16.50
Scampis a la sauce gon-bao

NASI GORENGGERECHTEN (gebakken rijst) - PLATS DE RIZ

53. NASI MELKIP coeeveeiiii e . 9.00
Riz sauté au poulet

54. Nasi met runderlapjes ... . 12.00
Riz sauté au boeuf

55. Nasi met SCampi’s .......ooovuiiiiiiiiiiiecce e . 14.00
Riz sauté aux scampis
* met gebakken rijst
* avec riz sauté
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BAMI GORENGGERECHTEN ;gebakken noedels) -

PLATS DE NOUILLES
Bamimet Kip ..o 9.00
Nouilles sautees au poulet
Bami met rundelapjes ........cooovveiiiiiiii e e 12.00
Nouilles sautées au boeuf
Bami met grote garnalen...........coooooiiii 14.00

Nouilles sautées aux scampis

Bami met grote garnalen, inktvis en Kip .........ccooooiiiiiiiiins i 14.50
Nouilles sautees aux scampis, calamars et du poulet

MIHOEN GERECHTEN (vermicelli) - PLATS DE VERMICELLI

MiINoen MEt KipP......oouuiiee e e 10.00
Vermicelli au poulet
Mihoen met rundelapjes ... 12.50
Vermicelli au boeuf
Mihoen met SCaMPI'S ......cooiiiiiiiee e e 14.50

Vermicelli aux scampis

Curry mihoen met kleine garnaaltjes en Kip .........ccooovvviiies evviiiennnn. 12.50
Vermicelli curry aux crevettes et du poulet

RUNDSVLEES GERECHTEN* - PLATS DE BOEUF *

Rundelapjes in zwarte bonensaus ......... ... 15.00
Boeuf a la sauce aux haricots noirs

Rundelapjes iN CUMYSAUS ............uuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin e 15.00
Boeuf a la sauce curry

Rundelapjes in barbeCuesaus.............uoeeiiiiiiiiiiiiiceeeeeis e, 15.00
Boeuf a la sauce barbeque

Rundelapjes in lichte pikante gon-baosaus...........ccccccccees veeeeiieennns 15.00
Boeuf a la sauce petit piquante gon-bao

Rundelapjes met Chinese champignons .............cccccvviies veeeeiieinnn, 15.00
Boeuf aux champignons chinoises

OMELET™* - OMELETTE *
Omelet MELKIP .uveeeeee e e 10.00
Omelette au poulet
Omelet metgarnalen ... e 14.50

Omelette aux scampis



SUPPLEMENTEN - SUPPLEMENTS

77. Gebakkenrijst - Riz sauté ....... oo e
78. Bami goreng - Nouilles sautées —  ........cccccviiiiiiiiiiiiiiies v,
79. Witte rijst - Riz nature .............. e e
80. Mihoen - Vermicelli ................... s e
81. Frieten - FIItes ........cccccccciiiiics e e
82. CUITYSAUS - SAQUCE CUITY ......... . eeeeee e v
83. Zoetzure saus - Sauce aigre-douce ...........cccccccueeiiiiiiiis weviiienenn.

VEGETARISCH - VEGETARIEN*
87.Chop-shoy natuur LEgUMES e

88.Chop-shoy met Tou Fou (sojakaas met groenten )
Fromage de S0ja et [EBQUMESA .............c.ccovvieeieieeieieeeeeee e

*

met gebakken rijst
* avec riz sauté



RIJSTTAFEL A

TABLEDERIZ A

Vanaf 2 personen
€ 16.00 per persoon

Kippesoep

* *

4 hoofdgerechten:

Chop-Shoy
Kip curry
Babipangang
Kippeblokjes in deeg en zoetzure saus

Gebakken rijst

Vanaf 4 personen:

Gebraden eend met sinaasappelsaus

RIJSTTAFEL B

Potage du poulet

* *

4 plats:

Les léegumes au poulet
Poulet découpé a la sauce curry
Viande de porc laquée a la sauce petit piquante
Poulet découpé en péte a la sauce aigre-douce

Riz sauté

A partir de 4 personnes:

Canard r6ti a la sauce d’ orange

TABLE DERIZ B

Vanaf 2 personen
€ 19.80 per persoon

Chinese hors d’oeuvre

* * *

4 hoofdgerechten:

Eend met sinaasappelsaus
Scampi’s in Gon-Baosaus
Babipangang
Kip curry

Gebakken rijst

* * *

Vanaf 4 personen:

Kikkerbilletjes in looksaus

Hors d’ceuvre chinoise

* * *

4 plats:

Canard réti a la sauce d’ orange
Scampis sautées a la sauce petit piquante gon-bao
Viande de porc laquée a la sauce petit piquante
Poulet découpé a la sauce curry

Riz sauté

* * *

A partir de 4 personnes:

Cuisses de grenouilles a I'ail



